Zalacznik Nr 8 do SWZ

SZCZEGOLWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Usluga gastronomiczna polegajaca na przygotowaniu i dostarczeniu
positkéw dla dzieci do Miejskiego Przedszkola Nr 3 w Ustce.

2. Ustala si¢ nastepujace zasady realizacji przedmiotu zamoéwienia:

2.1.

2.2.

2.3.

positki winny zosta¢ przygotowywane zgodnie z zalecanymi normami zywieniowymi dla grup
wiekowych dzieci przedszkolnych, okreSlonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (fj. Dz.U. z 2022 r., poz. 2132), wylacznie z produktow
naturalnych wg norm Instytutu Zywnosci i Zywienia Dzieci i Mtodziezy;

Wykonawca zapewnia:

a) dystrybucje positkow do przedszkola samochodem spetniajgcym warunki sanitarne zatwierdzone
przez Panstwowa Stacj¢ Sanitarno-Epidemiologiczng, w atestowanych termosach, naczyniach i
pojemnikach, spetniajacych wymagania okreslone w obowigzujacych przepisach, zapewniajace
zachowanie odpowiedniej temperatury i higieny,

b) odbior i utylizacje odpaddw,

C) porcjowanie positkow w danym dniu dla poszczegoélnych grup dzieci w ilosci zgloszonej przez
upowaznionego pracownika przedszkola,

d) opracowanie tygodniowego jadtospisu i dostarczenie dyrektorowi Miejskiego Przedszkola Nr 3 w
Ustce z 2 dniowym wyprzedzeniem,

e) zachowanie diet pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci (alergie
pokarmowe, owocowe, dieta bezmleczna itp.),

f) urozmaicony jadlospis (posilki nie moga powtarza¢ si¢ w ciagu min. 1 tygodnia) z
uwzglednieniem: zup mlecznych, mieszanego pieczywa, zréznicowanych potraw migsnych i z
ryb, dodawania do $niadan i drugich $niadan sezonowych warzyw i owocdéw oraz napojow na
bazie mleka, masta do smarowania pieczywa (min. 82% zawartosci thuszczu),

g) przygotowanie positkow z produktow wysokiej jako$ci i zawsze $wiezych (wyklucza sie
sporzadzania potraw na bazie Fast Food oraz z proszku za wyjatkiem budyniu i kisielu);

wymagania wobec planowanych jadtospisow i realizacji zapotrzebowania na sktadniki pokarmowe

konsumentow:

a) planujac jadlospisy nalezy uwzgledniaé preferencje konsumenta (w tym przypadku zalecenia
Zamawiajacego),

b) warto$¢ energetyczna obiadu dwudaniowego tj. zupy i drugiego dania i kompotu powinna
odpowiada¢ 35% dziennego zapotrzebowania energetycznego, tj. ok. 490 kcal/os. $rednio w
rozliczeniu dekadowym;

2.4. jadtospis powinien zawiera¢ informacje co do daty, dni tygodnia, nazwy potraw, gramatury potraw,

zawartosci alergenow 1 wykazem wartosci odzywczych potrawy,

2.5. jadtospisy nalezy dostarcza¢ z wyliczeniami wartosci odzywczej potraw w przeliczeniu na 100g/ml

produktu oraz w przeliczeniu na 1 porcje, z wyszczegdlnieniem surowcowym podajac wartosci:
energii  (KJ i Kcal), tluszczy z wyszczegdlnieniem SFA, weglowodanéw w tym cukrow, biatka,
sktadnikéw mineralnych: wapnia, zelaza, sodu (z przeliczeniem zawarto$ci soli) oraz witamin: A, C,
D (dla przedszkola i szkoty). Wyliczenia powinny uwzglednia¢ ubytki surowcowe, ubytki podczas
obrobki termicznej potraw oraz zawiera¢ podsumowanie. Informacje¢ nalezy przedstawi¢ w formie
tabeli wraz z uszeregowanymi warto$ciami liczbowymi,
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2.6. przy tworzeniu jadtospisow nalezy przewidywaé zamienniki dla dzieci z zaleceniami dietetycznymi.
Informacja o diecie zostanie przekazana Wykonawcy w momencie uzyskania informacji od rodzica,
w trakcie roku szkolnego, najp6zniej na 1 dzien przed zamawianiem positku;

2.7. w przypadku wyjazdu dzieci na wycieczke Wykonawca winien przygotowa¢ w ramach $rodkow
przeznaczonych na dany dzien zywieniowy, tzw. ,suchy prowiant”. O planowanej wycieczce
Zamawiajacy poinformuje Wykonawce z 3 dniowym wyprzedzeniem. Szczegoty beda uzgadniane
pomigdzy Dyrektorem Miejskiego Przedszkola Nr 3 w Ustce a Wykonawca;

2.8. wymagania wobec miejsca produkcji positkow i personelu:

a) produkcja positkow bedzie odbywac si¢ w lokalu dopuszczonym przez PPIS w zakresie
dziatalnosci zwigzanej z przygotowywaniem positkow, wskazanym przez Wykonawce,

b) personel zatrudniony przez Wykonawce przy produkcji potraw musi posiada¢ odpowiednie
kwalifikacje zawodowe (kucharz, dietetyk/technolog zywienia), biezace przeszkolenie z zakresu
BHP oraz aktualne ksigzeczki do celéw sanitarno-epidemiologicznych,

c) Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkow o najwyzszym standardzie, na bazie
produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwem zgodnie z normami HACCP,

d) majac na uwadze obowigzujace przepisy i wytyczne przeciwepidemiczne w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci wskazane jest aby producenci zywnosci:

— przypominali pracownikom: zasady higieny osobistej, mycia rak, o obowigzku informowania
o ztym stanie zdrowia — nie tylko osobom majacym bezposredni kontakt z zaktadem i
zywnos$cia, ale rowniez pracownikom biurowym, kierowcom, dostawcom i innym
wspoOlpracujacym z zaktadem firmom,

— zapewnili pracownikom odpowiednie $rodki ochrony osobistej — maseczki, przylbice,
re¢kawiczki, odziez ochronng oraz stanowiska ze srodkami dezynfekujacymi i egzekwowali ich
uzywanie,

— wzmogli nadzor nad przestrzeganiem zasad higieny przez pracownikéw 1 $cisle je
egzekwowali,

— przeanalizowali wewnetrzne procedury czyszczenia i dezynfekcji powierzchni roboczych,
podtoég, maszyn, urzadzen, naczyn, pojemnikow transportowych i zwiekszy¢ czgstotliwose
wykonywanych zabiegow,

— dokonali weryfikacji dobrych praktyk higienicznych oraz procedur HACCP, aby
wyeliminowa¢ ewentualne luki lub mozliwe $ciezki zanieczyszczen mikrobiologicznych,

— starali si¢ ogranicza¢ w miarg¢ mozliwosci ekspozycje zywnosci nieopakowanej, produktéw
przeznaczonych do przyrzadzania potraw - zwraca¢ uwagg na wiasciwa higiene (nie
kastanie/kichanie w okolicach stanowisk roboczych),

— ograniczyli i przestrzegali zasad dostepu do zaktadu przez osoby zewngtrzne,
egzekwowali szczegolng dbatos¢ o higieng miejsc wspolnych dla pracownikow takich jak
szatnie, przebieralnie, tazienki i zachowywanie przez nich odpowiednich odstepow,

— wzmogli procedury mycia i czyszczenia zaktadowych toalet,

— opracowali wewnetrzny plan zarzadzania kryzysowego i procedur na ewentualno$¢ pojawienia
si¢ na terenie zakladu przypadku zarazenia pracownika COVID-19;

2.9. Wykonawca jest zobowigzany do stosowania przepisOw:

a) ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2022 r. poz.
2132), Dziat 1A, art. 52¢* oraz aktow prawnych zwigzanych,

! Dziat dodany przez art. 1 pkt 2 ustawy, o ktorej mowa.
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b) ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2021 r. poz. 195 z

pdézn zm.) i wydanych na podstawie art. 8a ust. 5 pkt 2:

— Wiytycznych przeciwepidemicznych Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 19 listopada
2020 r. dla przedszkoli, oddziatéw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych form
wychowania przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi w wieku do lat 3,

— Wytycznych przeciwepidemicznych Gléwnego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 maja 2020 r.
dla funkcjonowania gastronomii w trakcie epidemii SARS-CoV-2,

€) Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika

2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (Dz. Urz. UE L

304/18 7 22.11.2011 ze zm.).

2.10. Wykonawca musi posiada¢ wdrozony, udokumentowany i skuteczny system HACCP dostosowany
do kryzysowej sytuacji epidemicznej. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do przeprowadzenia
niezaleznego audytu zewnetrznego na swodj koszt przez osobg posiadajaca odpowiednie
kwalifikacje;

2.11. Wykonawca na zadanie Zamawiajacego okaze:

a) liste dostawcow, u ktorych dokonuje zakupu surowcow,
b) kopi¢ protokotu z ostatniej kontroli PPIS;

2.12. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia, w kazdej dostawie positkow, porcji produktow
sktadowych potrawy niezbgdnej do pobrania prob zywieniowych. Jezeli przechowuje takie proby
na terenie firmy, zobowiazany jest do przedtozenia stosownego o$wiadczenia;

2.13. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ Zamawiajacemu szczegblowy wykaz sktadu
poszczegdlnych potraw (receptur) wraz z wykazem sktadnikow alergizujacych;

2.14. Wykonawca zobowiazany jest w ramach $§wiadczonych ustug do wspoélpracy z Dyrektorem
Miejskiego Przedszkola Nr 3 w Ustce (przedstawianie menu do akceptacji, przyjmowanie
zgloszen, rezygnacja z positkow, uwagi i reklamacje w przypadku niezgodnos$ci z zamowieniem).
W przypadku stwierdzenia niezgodno$ci Kierownik jednostki lub osoba przez niego wyznaczona
(kucharz) na biezaco wypelni w obecnosci pracownika Wykonawcy protokoét reklamacyjny i
przesle na wskazany adres mailowy Wykonawcy;

2.15. Wykonawca usunie z terenu przedszkola zuzyte naczynia jednorazowego uzytku oraz wszelkie
odpady zywnosciowe;

2.16. Zamawiajacy zapewnia naczynia do spozywania positku (wielokrotnego uzytku), sprzatanie i
mycie naczyn po positkach oraz pomoc przy wydawaniu positkow dzieciom przez personel
przedszkola;

2.17. Dyrektor Miejskiego Przedszkola Nr 3 w Ustce zobowiazuje si¢ do dostarczenia Wykonawcy do
konca kazdego miesiaca listy dzieci ktorzy beda korzystac z positkow w kolejnym miesiacu;

2.18. Zamawiajacy zastrzega, iz liczba dzieci zdeklarowanych na dany miesiac moze ulec zmianie w
sytuacjach, ktorych Zamawiajacy nie mogt przewidzie¢ np.: z powodu choroby dziecka lub innej
absencji;

2.19. liczba dzieci moze by¢ weryfikowana z 1 dniowym wyprzedzeniem, w uzasadnionych przypadkach
najpozniej do godz. 7:30 danego dnia;

2.20. Wykonawca jest odpowiedzialny za jako$¢, zgodno$¢ z warunkami technicznymi i jakoSciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamowienia;

2.21. wymagana jest nalezyta staranno$¢ przy realizacji zobowigzan umowy;

2.22. ustalenia i decyzje dotyczace wykonywania zamdwienia uzgadniane bgda przez zamawiajacego z
ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy;
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2.23. okreslenie przez Wykonawce telefonéw kontaktowych i numeréw e-mail oraz innych ustalen
niezbednych dla sprawnego i terminowego wykonania zamoéwienia.

Szacunkowa wielko$¢ przedmiotu zamdwienia:

3.1. styczen-czerwiec 2023 r. — ok. 150 dzieci x 125 dni = 18 750 positkow
3.2. lipiec 2023 r. — przerwa wakacyjna,

3.3. sierpien 2023 r. — ok. 150 dzieci x 22 dni = 3 300 positkow

3.4. wrzesien-grudzien 2023 r. — ok. 150 dzieci x 83 dni = 12 450 positkow,
3.5. razem: 34 500 positkow.
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